
SAPORI DI BOSCO – PFIFFERLINGSZEIT IM CASTELLO 

 
Mit ihrem feinen, nussigen Aroma gehören frische Pfifferlinge zu den besonderen Schätzen 

des Sommers. Unsere Küchenchefs haben daraus eine Auswahl saisonaler italienischer 

Spezialitäten kreiert – von hausgemachter Pasta bis zu raffinierten Fleischgerichten. 
Entdecken Sie unsere Pfifferlingsempfehlungen und genießen Sie den  

Geschmack der Saison. 
Buon appetito! 

 
Vorspeisen 

 

BURRATA CON FINFERLI 

Geröstete Pfifferlinge | frische Burrata | sizilianische Datteltomaten | Petersilie 
18 

*** 

 
Hauptgerichte 

 

POLLO E FINFERLI 
Penne-Nudeln | Pfifferlinge | Hähnchenstreifen | Datteltomaten | 

 Petersilie | Parmesansauce 

18 
*** 

TAGLIOLINI FINFERLI 

Schmale Bandnudeln | Pfifferlinge | Pancetta | Petersilie | Rahmsauce 

18 
***  

INSALATA FINFERLI 

Bunter Salat | geröstete Pfifferlinge | Rinderfiletspitzen | Parmesan 
24 

*** 

PIZZA PROSCIUTTO E FINFERLI 

Tomatensauce | Mozzarella | Pfifferlinge | gekochter Schinken 

16 

*** 

 

 

 

 

 



MENÜS 

 

CASTELLO-MENÜ 

CREMA DI FUNGHI DI BOSCO 

Samtige Waldpilzcremesuppe 
*** 

MEDAGLIONI DI MAIALE  

Gegrillte Schweinemedaillons | Rosmarinkartoffeln | Pfifferlingrahmsauce 

*** 

TIRAMISU CLASSICO 

Savioardi | Mascarpone | Espresso | Amaretto 

49  

*** 

 

 

TRÜFFEL-MENÜ 

CARPACCIO TARTUFO 
Black Angus Rinderfilet | Trüffel | Parmesan  

*** 

 

TAGLIOLINI TARTUFO 
Hausgemachte schmale Bandnudeln | italienischer Trüffel | Trüffelsauce  

*** 
 

FILETTO DI MANZO 

Gegrilltes Rinderfilet | Rosmarinkartoffeln | Trüffelsauce | Gemüsebeilage | 

 italienischer Trüffel 

*** 

 

TARTUFO NERO  

Dunkles Trüffeleis Savioardi | Eierlikör 

68 

*** 

 

 

 

 

 



ANTIPASTI 

CREMA DI FUNGHI DI BOSCO 

Samtige Waldpilzcremesuppe 
9 

*** 

INSALATA DI POLPO 
Panzanella | Tomaten | Oktopus | Zwiebeln | Basilikum 

19 

*** 

INSALATA MISTA 
Grüner Salat | Datteltomaten | Walnusskerne | Parmesanspäne 

9 
*** 

CARPACCIO DI BARBABIETOLA 

Rote Beete-Carpaccio | Ziegenkäse | Honig-Balsamicodressing | Ruccola | Croutons 

15 
*** 

VITELLO TONNATO 

Kalb | Thunfischcreme | Kapern | Rucola | Datteltomaten  
22 

*** 

CARPACCIO 

Black Angus Rinderfilet | Rucola | Parmesan | Zitronenspalte 
19 

*** 

TRIS CASTELLO 

Carpaccio | Black Angus Rinderfilet | Rucola | Parmesan  

Vitello tonnato | Kalb | Thunfischcreme | Kapern | Rucola | Datteltomaten  

Burrata | geröstete Pfifferlinge 
25 

*** 

CAPESANTE GRATINATE 
Jakobsmuscheln | Spinat | Pilze | Zwiebeln | Martinisauce | Mozzarella 

24 

*** 
 

 

 
 

 

 

 



 CASTELLO-KLASSIKER 

 

Vorspeisen 

 
ANTIPASTI DI VERDURE E SALUME 

Gegrilltes und eingelegtes Gemüse | Salami Milano | Proscuitto di Parma | Burrata 

19 
*** 

BRUSCHETTA CLASSICA 

Röstbrot | Tomaten | Basilikum | Knoblauch | natives Olivenöl 

9 

*** 

 Hauptgerichte 

 

TAGLIOLINI TARTUFO 

Hausgemachte schmale Bandnudeln | italienischer Trüffel | Trüffelsauce 

Vorspeise 19,5 | Hauptgericht 24 

*** 

WEISSE BOLOGNESE 

Rigatoni Nudeln | weiße Kalbsbolognese | Trüffelcreme   

21 

*** 

FEGATO BURRO E SALVIA 

Gebratene Kalbsleber | Butter-Salbeisauce | mediterranes Kartoffelpüree | Gemüsebeilage 

28 

*** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PASTA & RISOTTO 

 

SPAGHETTI AGLIO E OGLIO 

Spaghetti | Riesengarnelen | sizilianische Datteltomaten | Knoblauch | natives Olivenöl | Chili |  Petersilie   

21 

*** 

TAGLIOLINI SALMONE E SPINACI 

Hausgemachte schmale Bandnudeln | Lachs | Spinat | Datteltomaten | Sahnesauce 

22 

*** 

 TAGLIOLINI FILETTO DI MANZO 

Schmale Bandnudeln | Rinderfiletspitzen | Erbsen  | Zwiebeln | Tomatensauce  

22 

*** 

TRIANGOLONI ROSSI 

3 Hausgemachte rote Ravioli gefüllt mit Ziegenkäse und sardischem Honig in  

Cassis-Portweinsauce | Walnuss-Rucola-Haube 

18 

*** 

RISOTTO MARE 

Risottoreis | Meeresfrüchte | Garnelen | Datteltomaten | Weißwein 

24 

*** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CARNE  

FILETTO DI MANZO 

Gegrilltes Rinderfilet | Drillinge | Trüffelsauce | Gemüsebeilage | italienischer Trüffel 
44 

*** 

MEDAGLIONI DI MAIALE  
Gegrillte Schweinemedaillons | Rosmarinkartoffeln | Pfifferlingrahmsauce 

29 

*** 

 

 

PESCE 

SALMONE 

Lachsfilet | mediterranes Kartoffelpüree | Pfifferlingrahmsauce  

32 
*** 

ORATA 

Gegrillte Doradenfilets | Blattspinat | Rosmarinkartoffeln  
34 

*** 

FISCH DES TAGES 

Nur Solange der Vorrat reicht | Fragen Sie unser Servicepersonal 
Tagespreis 

*** 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PIZZA 

PIZZA MARGHERITA 

Tomatensauce | Basilikum | Mozzarella 

11 

*** 

PIZZA SALAME 

Tomatensauce | Mozzarella | Salame Napoli 

13 

*** 

PIZZA PARMA 

Tomatensauce | Mozzarella | Parmaschinken | Rucola | Parmesan  

16 

*** 

PIZZA TONNO E CIPOLLE 

Tomatensauce | Mozzarella | Thunfisch | Zwiebeln | Kapern  

14 

*** 

PIZZA VERDURE 

Tomatensauce | Mozzarella | Grillgemüse | Gorgonzola | Zwiebeln 

15 

*** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jede Pizza auf Wunsch auch mit Burrata. + 4,90 

Alle Pizzen sind auch glutenfrei erhältlich.  



DESSERTS 

TARTUFO BIANCO 

Weißes Trüffeleis | Erdbeersauce | Früchte 

11,5 

*** 

CASSATA 

Cassata-Eis | Früchtesauce | Sahne 

9 

*** 

TIRAMISU CLASSICO 

Savioardi | Mascarpone | Espresso | Amaretto 

10 

*** 

SOUFFLE AL CIOCCOLATO  

Schokoladensoufflé | Vanilleeis | Früchte 

12 

*** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Auf Nachfrage bereiten wir Ihnen sehr gerne auch vegane Speisen zu.  

 

*** 

 

        Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt. 


