
 

 

MENU DI NATALE 2026 

MENÙ DI MARE 

Das elegante Fischmenü 

 

ANTIPASTO 

Capesante su crema di cavolfiore 

Gebratene Jakobsmuscheln auf samtiger Blumenkohlcreme mit 

 knusprigem Pancetta. 

 

PRIMO PIATTO 

 Torteloni neri con Prosecco-beurre blanc 

Schwarze, mit Krustentieren und Lachs gefüllte Torteloni in einer cremigen 

Prosseco-Buttersauce. 

 

SECONDO PIATTO 

Branzino allo zafferano 

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Safranrisotto, begleitet von jungem 

Blattspinat und einer mediterranen Kirschtomaten-Jus. 

 

DOLCE 

Tiramisu allo spekulatius 

Hausgemachtes italienisches Tiramisu mit Spekulatius und einer feinen winterlichen 

Note. 

──────────────────────────────────────── 

59,00 € 

Vier Gänge · Preis pro Person 


